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.kategorie  Gutswein  

.lage    Mommenheimer Osterberg | Am Kreuz Zornheim 

.boden   lehmiger Ton | Kalkmergel 

.sorte   100% Silvaner 

.ertrag   70hl 

.analyse  12 Vol % Alk. | 0,9 g/l Zucker | 6,2 g/l Säure 

.flaschengröße  0,75l  

.verschluss  VinoTwist Schraubverschluss 

.bestellnummer 519 

.ean   426041885213 4 

.ap   4378099 07 20 
 

.vinifikation Ausbau in Edelstahltanks und im traditionellen 1200l 

Eichenholz Stückfass | teilweise Spontangärung | 

Reifung auf der Vollhefe |  schonende Filtration und 

Abfüllung im März 
 

.beschreibung floral nussige Nase, Apfel, Rauchigkeit, Anklänge von 

grüner Banane, Würze, dicht und kompakt, straffe 

Säure, im Nachgang aber sehr ausgewogen und etwas 

Cremigkeit, schöne Mineralität, Gerbstoff trägt die 

Länge, verlangt nach dem nächsten Schluck   
  

.trinktemperatur 9-11°C 
 

.trinkreife  jetzt bis 2022+ 


